im

Hotel-Restaurant ,Zur Struth”

Wir freuen uns sehr, Sie in unserem Haus begriifien zu diirfen

Im Hotel-Restaurant ,Zur Struth” verbinden wir traditionelle deutsche Kiiche mit
saisonalen Zutaten und viel Liebe zum Detail. Unsere Gerichte werden frisch zubereitet
und orientieren sich an bewdhrten Rezepten.

Genieflen Sie bei uns eine angenehme Atmosphdre sowie herzlichen Service, die zum
Verweilen einladen. Ob zum gemiitlichen Abendessen oder einem besonderen Anlass —
wir mochten, daf§ Sie sich bei uns rundum wohlfiifilen.

Wir wiinschen guten Appetit

Ihre Gastgeber
D. Wendland und A. Ebisch

sowie das gesamte Struth-Team

Gerne unterbreiten wir Ihnen auch ganz individuelle Angebote fiir
Feiern & Gesellschaften

aufSerhalb unserer Offnungszeiten

Unser Restaurant ist gedffnet
Dienstag — Samstag 17:30 h bis 22:00 h
Mittagstisch Freitag und Sonntag 11:30 f bis 14:00 h

Auflerhalb dieser Zeiten erreichen Sie uns fiir Reservierungen oder Absprachen telefonisch
unter 05651 — 922813



Hausgemachite Suppen
Hausgemachte RinderRraftbriihe mit Gemiise-Julienne,
HackRRlofschen und Maultaschen
6,90 €
Hausgemachte Kartoffelsuppe mit Speck,

6,90 €

Vorspeisen
Smashed Potatoes mit Riucherlachs an FrischRdsecreme und Salatgarnitur

12,50 €

-Surf and Turf - Bruschetta, gerdstetes Ciabatta mit marinierten
Garnelen und Roastbeef

15,50 €
Kleiner Salatteller
5,50 €

Salate

Gemischter Salat mit Blattsalat, Tomate, Gurke, Rot-elWeifSkraut, Miohren
sowie marinierte Hihnchenstreifen in Honig-Sesam
17,90 €
Gemischter Salat (wie oben) sowie in Olivenol gebratene Garnelen
20,90 €
Gemischter Salat (wie oben) sowie marinierte Rinderstreifen
20,90 €
Gemischter Salat (wie oben) sowie Hirtenkdse und Oliven

15,90 €

Wiihlen Sie Ihr Dressing
Schmand-Dressing mit Krdautern / Himbeer-Dressing /
Honig-Senf-Dressing / Essig L Ol — Dressing mit Kriutern



Schnitzelplatte . ..
...nach Wiener Art
21,90 €
... mit Champion — Sauce
22,90 €
... mit Schmand — Sauce
22,90 €
... mit geschmorten Zwiebeln
21,90 €
... mit Spiegelei T Speck,
23,90 €
... mit Preiselbeeren ¢l Camembert gratiniert
23,90 €
Jeweils dazu BratRartoffeln und einen Knackigen Salat

Steaks

Schweineriickensteak mit geschmorten Zwiebeln und Grillgemiise
25,50 €
Argentinisches Rumpsteak mit geschmorten Zwiebeln und Grillgemiise
32,50 €
Haihnchenbrust mit geschmorten Zwiebeln und Grillgemiise
25,50 €
Jeweils dazu Steakhouse-Pommes und wahlweise Pfefferrahmsauce,
Bratensauce oder Kriuterbutter

Grillteller — Schweinelendchen, Roastbeef < Hahnchenbrust
dazu Rosti-Taler < Grillgemiise mit Pfefferrahmsauce oder Bratensauce

34,50 €

Fiir die Umbestellung der Beilagen berechnen wir 2,00 €
Mayonnaise oder Ketchup je 0,70 €



Struth-Burger

Saftiges Rindfleisch-Patty mit Rnusprigem Speck, Raramellisierten Zwiebeln,
frische Tomaten, Blattsalat, Essiggurken und einer hausgemachten Burger-Sauce
(wahlweise BBQ-Sauce), dazu Pommes

16,50 €

Big-Struth-Burger
Wie oben mit doppeltem Rindfleisch-Patty
21,50 €

Struth-Burger Vegetarisch

Vegetarisches Patty mit karamellisierten Zwiebeln, frischen Tomaten,
Blattsalat, Essiggurken und einer hausgemachten Burger-Sauce
(wahlweise BBQ-Sauce), dazu Pommes

16,50 €

Saisongerichte
Hirschgulasch an serviertem Apfelrotkohl und Knodeln sowie Preiselbeer-Birne

24,90 €

Medaillons vom Jungschweinfilet im Speckmantel mit Preiselbeeren und

Camembert gratiniert, dazu Pfeffersauce und KroRetten

27,90 €

Zart geschmorter Tafelspitz mit Wurzelgemiise, Petersilienkartoffeln und

piRanter Meerrettichsauce

24,90 €

Fiir die Umbestellung der Beilagen berechnen wir 2,00 €
Mayonnaise oder Ketchup je 0,70 €



Fisch
Schollenfilet mit Zitronenschaumsauce, dazu
Petersilienkartoffeln und frischem Salat
24,90 €

Knusprig gebratenes Zanderfilet mit Zitronenschaumsauce, dazu
Petersilienkartoffeln und frischem Salat

26,90 €

Vegetarisch
Gratinierter Hirtenkdse auf mediterranem Gemiise und Rucola,
dazu Ciabatta-Brot

17,90 €

Unseren kleinen Gdsten empfehilen wir

Wahlweise Rleines Schnitzel, Chicken-Nuggets oder Fischstibchen
dazu Pommes und Salat

12,50 €
Mayonnaise oder Ketchup je 0,70 €

Zum Abschluss ein Dessert

Vanilleeis mit heiffen Kirschen oder Himbeeren mit Sahine
890 €
Mousse au Chocolat an Orangenkompott mit frischen Friichten
und Saucenspiegel
890 €
Gebackene Apfelbeignets mit Zimt und ZucKer, dazu
Vanilleeis und Sahne

890 €




Extrabeilagen
Pommes-Frites
4,50 €
Steak house-Pommes
4,50 €
BratRartoffeln mit Speck und Zwiebeln
6,00 €
Petersilienkartoffeln
3,00 €
Gitterkartoffeln
4,50 €
Kroketten
4,50 €
Kartoffelrosti
4,50 €

Fiir die Inhaltsstoffe und Allergene haben wir eine Extra-Karte
Bitte fragen Sie das Service-Team



